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ENTREES . APPETIZERS

Tartare de duo de saumon Z(U)$
Salmon Duo Tartar

Crevettes Bang-Bang 19$
Bang Bang Shrimp

Calmars frits, sauce orange et gingembre 319$
Fried Calamari, Orange & Ginger Sauce
Ailes de poulet (6/12) 12$/ 22$
Buffalo / BBQ / Thai / Sauce a Dan (tres épicée)

Chicken Wings

Buffalo / BBQ / Thai / Dan's Extra Hot Sauce

MENU ENFANTS

Fondue parmesan 18$

al'Alfred le Fermier
Parmesan & Alfred le Fermier
Cheese Fondue
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Salade César
Ceasar Salad

UF

Panier de frites maison 7
French Fries

DESSERTS

Salade césar au poulet Gateau au carotte de Chez Justine 12$
Chicken Ceasar Salad 14’$ Carrot Cake from Chez Justine

Fish & Chips maison Rafale triple chocolat

Homemade, I!?sh & Ck'fiip S M[‘$ Chocolate Cake "Ferrero Rocher" 14'$
Fettucine sauce alfredo 1 5$ Tarte au Citron style «Key Lime» 1 4$
Alfredo Fettuccine Lemon Pie "Ca Beigne!" Style

Croquettes de poulet et frites  16$ Gateau au fromage, chocolat 148

Chicken Nuggets with Fries

blanc et framboise

White Chocolate and Raspberry Cheesecake
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PLATS PRINCIPAUX .

MAIN MFEALS

BURGERS & SANDWICHS &
POUTINES

Burger végétarien de Bio-Bon, fromage
suisse, guacamole, oignons rouges
et mayonnaise chipotle, frites

Bio-Bon Vegetarian Burger, Swiss cheese, Guacamole,
Red Onions & Chipotle Mayonnaise, Fries

228

Burger de fish & chips, oignons rouges 2@$
et mayonnaise a l'aneth, frites

Fish Burger, Red Onions & Dill Mayonnaise, Fries
Burger du CLiff, Monterey Jack, oignons 248
caramélisés, bacon, rondelle d'oignon

et mayonnaise chipotle, frites

Cliff Burger, Monterey Jack, Caramalized Onions,

Bacon, Onion Ring & Chipotle Mayonnaise, Fries

Poutine 2 fromages avec poulet frit,
caramel au romarin et salade de choux

Poutine with fried chicken and 2 cheeses, rosemary
caramel and coleslaw

28%

15

UF

Poutine classique
Classic Poutine

SALADES . SALADS

Salade César au poulet
Chicken Ceasar Salad 24'$
Salade de poulet, canneberges, noix 25 $

caramélisées et vinaigrette a 1'érable
Chicken Salad, Cranberries, Caramelized Nuts,
Maple Dressing

PATES . PASTA

Fettuccine Alfredo 178
Alfredo Fettuccine

Fettuccine Carbonara 21
Carbonara Fettuccine

UF

Raviolis farcis a la courge, Z4$
sauce crémeuse au parmesan

et tomates séchées
Squash Raviolis, Sun-dried
Tomatoes Parmesan Sauce

Fettuccine a la truite de la
Ferme Piscicole des Bobines
fumée a chaud, crémeuse

de parmesan, capres

Trout Fettuccine from La Ferme
Piscicole des Bobines, Parmesan
Creamy Sauce & Capers

POISSONS/FRUITS DE MER
FISH & SEAFOOD

Tartare de duo de saumon,
frites & salade
Duo of Salmon Tartar, Fries, Salad

268

328

248

Fish & chips pané maison
Homemade Fish & Chips

Assiette de crevettes

Bang Bang, riz, salade César
Bang Bang Shrimp, Rice, Ceasar Salad

318
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INSPIRATIONS DU CHEF

ENTREES . APPETIZERS

Rouleaux de canard effiloché, trempette de vinaigre de riz et

coriandre
Pulled duck rolls, rice vinegar and coriander dip

Salade de betteraves, fromage de chévre crémeux et noix

caramélisées
Beets salad, creamy goat cheese and caramelized nuts

Soupe a I’oignon gratiné
Onion soup

PLATS PRINCIPAUX . MAIN MEALS

Chaudrée de moules du moment, frites
Mussels and fries

Filet de truite des bobines, salsa a la mangue et chipotle, pommes

de terre et légumes du jour

Trout fillet from the coils, mango and chipotle salsa, potatoes and vegetables of

the day

Joue de boeuf braisée, fondant d’Alfred le fermier, poélée de
champignons, pommes de terre et légumes du jour

Braised beef cheek, Alfred the farmer fondant, pan-fried mushrooms, potatoes

and vegetables of the day

Rigatonis aux 2 saucisses de Face de Boeuf, épinards et tomates de

serre de la ferme Demers
Sausages rigatonis, spinach and greenhouse tomatoes from Demers Farm

Escalopes de veau, madére et champignons, pommes de terre et
légumes du jour
Veal escalopes, madeira and mushrooms, potatoes and vegetables of the day
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