
Auberge Ayer’s Cliff

M E N U  T R A I T E U R
2 0 2 4



LIMITE DE 4 CHOIX DE CANAPÉS PAR PERSONNES

CANAPÉS

CANAPÉS FROIDS 

 Verrine de Bocconcini, tomates et basilic  2,50$

Crostini de salami et mousseline de fromage crémeux aux tomates séchées  2,75$

Tartare de saumon frais et saumon fumé avec son craquelin   2,75$

Tartare de bœuf, copeau de fromage Alfred Le Fermier et son crouton  3,25$

Mousseline de truite fumée des Bobines sur concombre   2,75$

Ceviche de pétoncles aux agrumes  3,00$

Carpaccio de betterave et fenouil au chèvre doux  2,75$

Bruschetta sur croûton, copeau de fromage de la Station  2,75$

CANAPÉS CHAUDS

  
Fondant de fromage de chèvre et oignons confits au poivre rose sur son croûton  3,00$

Arancini du moment, salsa cruda de tomates  2,75$

Mini pogo de saucisse Face de Bœuf, sauce moutarde et miel   3,00$

Bouchée de morue, mayonnaise aïoli 3,00$

Burger ouvert de porc effiloché, Monterey Jack et sauce Bbq au Bourbon du Cliff 3,75$

 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277



 
MENU DÎNATOIRE

Bar  à  popcorn 5 ,50$  

Bar  à  nachos ,  fonta ine de f romage,  sa lsa  et  crudités   9 ,95$

Stat ion d ’Ant ipast i  :  Bruschetta ,  tapenade d ’o l ives ,  charcuter ies ,  f ru i ts  et
craquel ins  12,95$

Bar  à  tartare  de saumon  10,95$

Fondue au fromage de la Station et ses brochettes de pain 
     chorizo et marinades 10,95$ 

Table  de f romages f ins ,  f ru i ts  f ra is ,  o ignons conf i ts ,  ge lée de pommes,
craquel ins  12,95$

Table  de charcuter ies ,  mar inades ,  craquel ins ,  pa in  15,95$ 

Bar  à  Mac & Cheese accompagné de ses  garn i tures  12,95$

Bar  à  rac lette  serv i  avec légumes gr i l lées ,  charcuter ies ,  pa in   et
mar inades 18,95$

Bar  à  pout ine et  ses  garn i tures  19,95$  -   *Fr i t teuse  sur  p lace  requ ise

DESSERTS 

Bar  à  bonbons 6 ,95$ 

Bar  à  s ’mores ,  vér ines  et  gourmandises  9 ,95$ 

 Le  pr ix  est  par  personne.

Cette formule vous permettra d’offrir à vos invitées un buffet interactif qui s’aura certes épater vos
invités par l’originalité de la présentation.

 Vous pouvez également accompagnez nos autres menus avec quelques-unes des stations suivantes 

 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277

S T A T I O N  D Î N A T O I R E



B u f f e t  o p t i o n  # 2

Sandwichs  gourmets  (2  choix )  
Sa lades  (2  choix )
P lateau de mar inades et
fromage en gra ins
Plateau de crudités  et  t rempette
Plateau de mignardises  ou
plateau de beignes  Ça Beigne!

19,95$

Buffet option #3

Sandwichs gourmets (2 choix)
Salades (2 choix)
Plateau de fromage en cubes
et raisins
Plateau de crudités et
trempette
Plateau de viandes froides,
pâtés et marinades
Plateau de desserts variés de
luxe (3 variétés)

22,95$ 

VARIÉTÉ DE SANDWICHS

LE LÉGUME GRILLÉ :  pa in  p lat ,  ju l ienne de poivrons rouges ,  courgettes  et
o ignons rouges gr i l lés ,  chèvre doux 
LE POULET FARCI  :  pa in  farc i  de mousse au poulet ,  échalotte ,  cé ler i
LE VOLUBILE :  cro issant ,  jambon tranché,  f romage,  la i tue ,  mayonnaise  moutarde
et  mie l
LA PAYASANNE :  Roast  beef ,  f romage,  corn ichons sucrées ,  mayonnaise  à  la
d i jonnaise
WRAP FUMÉ :  Tort i l las ,  ef f i loché de porc  fumé maison,  f romage marbré ,
mesc lun    
TRADITIONNELS :  pa in  t ranché,  choix   de sa lade de poulet ,  mousse de porc
fumé ou jambon tranché et  f romage
L’ALLERGÈNE :  végé pâté ,  hummus,  carottes ,  la i tue ,  concombre,  pa in  sans
g luten(sans  lactose ,  sans  g luten,  sans  noix ,  sans  prote ine animale )

PLATEAUX FROIDS

ÉTAGÉ DE TREMPETTE À NACHOS :  sa lsa ,  guacamole ,  crème sûre et  f romage
râpé,  croust i l les  de maïs .     +  4$
PLATEAU MEXICAIN : t rempettes  de f r i jo les (purée de har icots  noirs ) ,guacamole ,
crème sûre a  la  l ime et  cor iandre ,  sa lsa ,  croust i l les  var iées .  4$
PLATEAU ORIENTAL :  Hommos de pois  ch iches ,  Tzatz ik i ,  navet  mar iné ,  feui l les
de v ignes  farc ies ,  ch ips  de p i ta  gr i l lé .   +  4$
PLATEAU DE VIANDES FROIDES,  PÂTÉS ET MARINADES + 5$
CHANGEZ POUR DES FROMAGES FINS,  CONFITS ET FRUITS SÉCHÉES + 6$
CHANGEZ POUR DES CHARCUTERIES,  TERRINES,  CONFITS D’OIGNONS + 6$

B U F F E T  F R O I D

 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277

 
Buffet  opt ion #1

Sandwichs  t radi t ionnels  sur
pa in  t ranché (3  choix )
Sa lades  (2  choix )
P lateau de mar inades et
fromage en gra ins
Plateau de crudités  et
trempette
Plateau de b iscui ts

16,95$



VARIÉTÉ DE SALADES
L ’ ITALIENNE :  penne,  cé ler i ,  o ignon,  pesto de tomate séchée,  feta ,  pers i l
f ra is ,  v ina igrette  crémeuse 
CLASSIQUE :  chou,  carottes ,  v ina igrette  crémeuse
LA BETTERAVE :  betterave jaune,  tomate cer ise ,  fève verte , f romage féta ,
v ina igrette  à  l ’érable  
L ’ÉNERGIQUE :  pommes de terre  gre lot ,  o ignon rouge,  cé ler i ,  lardon,
cornichon,  crème sûre ,  oeufs  durs ,  mayonnaise .  
L ’ORZO :  orzo ,  pet i t  pois  vert ,  cé ler i ,  o ignon,  poivron rouge,  mayonnaise  au
pesto
LE MUST :  brocol i ,  ra is in  sec ,  noix  de Grenoble ,  v ina igrette  crémeuse
L ’ESTIVALE :  mesc lun de la i tue ,  pet i t  f ru i t ,  no ix  de Grenoble ,  v ina igrette
balsamique à  l ’érable
LA GRECO :  concombre,  tomate ,  o ignon rouge,  o l ive ,  f romage féta .
LA CÉSAR :  la i tue romaine ,  lardon,  croûton,  parmesan
L’ASIATIQUE : épinards, fèves germées, pakchoï, oignons rouges, champignons,
coriandre, noix et vinaigrette orientale.
LA LÉGUMINEUSE : légumineuses variées, poivrons, oignons rouges, céleri,
vinaigrette balsamique.
TABOULÉ :  persil ,  menthe, tomates, oignons rouges, semoule de blé, vinaigrette
citronnée
DE LA MER :  goberge,  crevette  de Matane,  cé ler i ,  po ivron rouge,  aneth
fra îche,  mayo crémeuse +4.00$

DESSERTS

Plateau de b iscui ts
Plateau de mignardises :  choux à  la  crème,  brownies ,  et  b iscui ts
P l a t e a u  d e  d e s s e r t s  v a r i é s  d e  l u x e  :  3  d i f f é r e n t s  c h o i x . ( c h o i x  d u  c h e f )
P l a t e a u  d e  b e i g n e s  Ç a  B e i g n e !

  CAFÉ  
 2 ,75$

 TAXES NON INCLUSES

Vaisse l le  compostable  inc luse

Serveurs  sur  p lace non inc lus
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B U F F E T  C H A U D

CHOIX DE POTAGES   +  6$

Potage parment ier  aux pommes de terre  et  poireaux. (sans  lactose)

Crème de courge musquée et  ses  croûtons au parmesan.

Potage forest ier ,  champignons de Par is  & champignons sauvages .

VARIÉTÉ DE SALADES
L ’ ITALIENNE :  penne,  cé ler i ,  o ignon,  pesto de tomate séchée,  feta ,  pers i l  f ra is ,
v ina igrette  crémeuse 

CLASSIQUE :  chou,  carottes ,  v ina igrette  crémeuse

LA BETTERAVE :  betterave jaune,  tomate cer ise ,  fève verte ,  chèvre ,  v ina igrette  à
l ’érable  

L ’ÉNERGIQUE :  pommes de terre  gre lot ,  o ignon rouge,  cé ler i ,  lardon,  corn ichon,
œufs  durs ,  crème sûre ,  mayonnaise .

 
L ’ORZO :  orzo ,  pet i t  pois  vert ,  cé ler i ,  o ignon,  poivron rouge,  mayonnaise  au pesto

LE MUST :  brocol i ,  ra is in  sec ,  noix  de Grenoble ,  v ina igrette  crémeuse

L ’ESTIVALE :  mesc lun de la i tue ,  pet i t  f ru i t ,  no ix  de Grenoble  pra l inée ,  v ina igrette
balsamique à  l ’érable

LA GRECO :  concombre,  tomate ,  o ignon rouge,  poivron,  o l ive ,  feta

LA CÉSAR :  la i tue romaine ,  lardon,  croûton,  parmesan

L’ASIATIQUE :  ép inards ,  fèves  germées ,  pakchoï ,  o ignons rouges ,  champignons ,
cor iandre ,  noix  et  v ina igrette  or ienta le .

LA LÉGUMINEUSE :  légumineuses  var iées ,  poivrons ,  o ignons rouges ,  cé ler i ,
v ina igrette  ba lsamique.

TABOULÉ :  pers i l ,  menthe,  tomates ,  o ignons rouges ,  semoule  de b lé ,  v ina igrette
c i t ronnée.

 DE LA MER :  goberge ,  crevette  de Matane,  cé ler i ,  po ivron rouge,  aneth f ra îche ,
mayo crémeuse  +4.00$

Buffet option #2

Plats de résistance (2 choix)
Accompagnements (1 choix)
Salades (2 choix)
Plateau crudités et trempette
Plateau marinades et fromage en
grains
Pain et beurre
Plateau de mignardises ou plateau de
beigne Ça Beigne!

27,95$

Buffet option #3

Plats de résistance (2 choix)
Accompagnements (2 choix)
Salades (2 choix)
Plateau de crudités et trempette
Plateau de fromage en cubes et
raisins
Pain et beurre
Plateau de desserts de luxe (3
variétés)

29,95$

Buffet option #1

Plats de résistance (1 choix)
Accompagnements (1 choix)
Salades (1 choix)
Pain et beurre
Plateau marinades et fromage en
grains
Plateau de biscuits

25,95$
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PLATS PRINCIPAUX

Ravio l i s  à  la  courge ,  sauce crémeuse aux tomates  séchées et  f romage parmesan.
Suprême de vola i l le ,  sauce tomates  séchées ,  Bours in  et  champignons
Longe de porc  fumée maison,  sauce demi-g lace à  la  moutarde et  thym
Bavette  de la  ‘ ’Face de boeuf ’ ’  gr i l lée  et  sa  demi-g lace au Porto +6$
Fi let  de saumon,  sauce crémeuse au pesto de bas i l ic
Mac & cheese aux lardons 
Rôt i  de Boeuf  bra isé  au jus ,  sauce bordela ise

ACCOMPAGNEMENTS

Purée de pommes de terre ,  lardons et  f romage en gra in  de Coat icook
Grat in  Dauphinois  
R iz  basmat i
Légumes du moment

DESSERTS

Plateau de b iscui ts
Plateau de mignardises  ;  choux à  la  crème farc is ,  brownies ,  et  b iscui ts
Plateau de desserts  var iés  de luxe :  3  choix  d i f férents (choix  du chef )
P lateau de beignes  Ça Beigne!

CAFÉ 
2,75$

Taxes non inc luses
Serveurs  non inc lus

 Vaisse l le  non  inc luse .

 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277
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T A B L E  D ’ H Ô T E

COCKTAIL

Bar  à  Nachos avec fonta ine de f romage
ou 

choix  de 3  canapés 

CHOIX DE POTAGES

Potage parmentier aux pommes de terre et poireaux.(sans lactose)
Crème de courge musquée et ses croûtons au parmesan.
Potage forestier, champignons de Paris & champignons sauvages.

ENTRÉES

Salade de verdures, petits fruits, noix de Grenoble pralinées, vinaigrette à l ’érable  8$
Raviolis farcis à la courge, crémeuse de tomates séchées et de pancetta séchée   10$
Tartare de duo de saumon 12$
Tataki de Boeuf caramel de soya et érable 12$

PLATS PRINCIPAUX

Bavette 6 onces, de la ‘’Face de Bœuf’’ grillée et sa demi-glace Porto 59$
Poitrine de poulet de grain, sauce au fromage Boursin, aux tomates séchées et aux
champignons 46$
Pavé de saumon, crémeuse de pesto au basilic 46$
Roti de longe de porc fumée maison, sauce demi-glace moutarde et thym 49$
Joue de bœuf braisée, demi-glace et poêlée de champignons pleurotes 59$

DESSERTS

Gâteau à  l ’un i té  sur  demande 9 ,95$#
ou 

Bar  à  Smores   9 ,95$/pers .

Taxes  non inc luses
Serveurs  non inc lus

 Vaisse l le  non inc luse



S A N D W I C H  A U  C H O I X

C R U D I T É S , F R O M A G E S ,  T R E M P E T T E

S A L A D E  D U  C H E F

B O U T E I L L E  D ’ E A U

D E S S E R T  D U  J O U R

1 9 , 9 5 $

 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277

M E N U  S P É C I A L

C R O I S S A N T S - R O T I E S

O E U F S  B R O U I L L É S

B A C O N ,  S A U C I S S E S

P O M M E S  D E  T E R R E  

F R O M A G E S

S A L A D E  D E  F R U I T S

 C O N F I T U R E S - C R E T O N

P L A T E A U  D E S S E R T S  V A R I É S - M I G N A R D I S E S

J U S  D ' O R A N G E  -  C A F É

F O N T A I N E  D E  C H O C O L A T  S U P P L É M E N T

3 $ / P E R S .

2 4 , 9 5 $

P L A T E A U  D E  B E I G N E S ,  Ç A  B E I G N E !

 P L A T E A U  D E  F R U I T S

J U S  D ’ O R A N G E   

 C A F É

1 0 , 9 5 $

 V I E N N O I S E R I E S

P L A T E A U  D E  F R U I T S

 

P L A T E A U  D E  B I S C U I T S

 

J U S  D ’ O R A N G E

 C A F É

1 4 , 9 5 $

MENU BRUNCH BOÎTE À LUNCH

PAUSE CAFÉ - COLLATION DÉJEUNER CONTINENTAL

Taxes non incluses

Vaissel le  compostable incluse

Serveurs sur place non inclus


